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Pan 1 rebanada 20s

Huevas cocidos 2 55

Cehollas 100g 105

3.MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpieza
1. Desenchufe el aparato.

2. Limpiar el cuerpo del aparato con un pafio himede. No sumerja fa unidad del motor en ningun liquido.
3. No sumerja el cuerpo ¢ el gje en el agua.

4. Limpie las cuchillas y los accesorios inmediatamente despugés de usar, y evitar e! crecimiento bacteriano.

Tenga cuidado de las hojas, ya que estan afiladas.

Almacenamiento
Para un ficil almacenamiento del dispositivo, busque el recipiente de las accesorios en la caja y ponerlos en
la caja por separado.

Garantia

Este preducto estd garantizado contra defectos en materiales y mana de obra por un petiodo de dos afios 3
partir de la fecha de compra. Bajo esta garantia el fabricante se compromete a reparar o reemplazar
cualguier pieza que se encuentre defectuosa, siempre que el producto sea devuelto a uno de nuestros
centros de servicio autorizados. Esta garantia solo es valida si el aparato ha sido utilizado segun las
instrucciones, y siempre que no se haya modificado, reparado o interferide por ninguna nmao:m no
autorizada, o dafiado por mal uso.

Esta garantia, naturalmente, no cubre el desgaste por uso, ni fragiles como los elementos de vidrio y de
cerdmica, lamparas, etc. Sl el producto no funciona y es |a razén de la devolucién y estd dentro del plazo de
_garantia, por favor, muestre la tarjeta de garantia y el comprobante de compra.

2. INSTRUCOES DE USO

1. Botlo de velocidade Il (alta velocidade)
2. Botdo de velocidade | (baixa velocidade)}
3. Motor

4. Vareta

5. Copo de mistura (700 ml)

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO
1. Remova todas as embalagens e retire 2 folha de rosto.
2. Lave as pegas (ver capitule Limpeza}.

USANDO O VARINHA (velacidades)

Pressione a velocidade | ou Ii para ligar o produto.
Mova o aparelho lentamente ¢ima e para baixo

e ciclos para misturar os ingredientes.

= Yocé pode misturar comida de behé, sopas,
molhos, batidos de leite e maionese.
e Ndo encha ¢ copo acima de 700 ml.

Comida Quantidade maxima Tempo aprox.
(segundos)

Alimentos para bebés 100-400ml 505

Fruta 100-200g 50s

Legumes 100-200g 50s

Massa 100-500ml 50s

tolhos 100-700ml 505

A SER BATIDO NA PAN {velocidade)

o Para além do fogo e deixe esfriar um pouco. Caso contrario, sua varinha magica poderia superaquecer.
Por favor, deixe o aparetho esfriar apds 60 segundos de trabalho continuo.

1. Cologue o misturador na cagarola.

2. Plugue. Para evitar salpicos, cologue a ldmina no alimento antes de ligar.

3. Segure-se firme. Em seguida, pressione qualguer um das botées de velocidade {velocidade 1 para
misturas mais lentos e reduzir salpicos).

* N&o permita que o lfiquide acima da articulacdo entre o corpo e haste do varinha.

¢ Mova a [dmina através do alimento por uma agic penetrante.

© Se 0 seu varinha estd bloqueada, desligue antes de limpar.

4, Apés o usg, desligue e desmontar.

Guia de processamento
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2. HOW TO USE

!l speed Button {High speed)
. | speed Button (Low speed)
Blender Motor

Blender Red

Mixing Jar (700ml}

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

1. Remove all packaging and throw away the blade
covers,

2. Wash the parts (see the cleaning chapter).

USING THE BLENDER (speeds) b
Press the | or Il speed button to switch on the product. (&= <
Move the appliance sfowly up and down and in cycles to blend the ingredients.

*  Youcan blend baby food, soups, sauces, milk shakes and mayonnalse.
*  Don'tfill the beaker above 700ml. )

Food Maximum Approx. time
’ Amount {seconds)

Bady food 100-400ml 50s

Fruits 100-200g 50s

Vegebables 100-200g 50s

Batters 100-500mil 50s

Sauces 100-700m 50s

FOR SAUCEPAN BLENDING (speed)
* Take the pan off the heat and let it cool slightly. Otherwise your hand blender could overheat.
Please let the product cool after 60 seconds of continuous working.
1. Fit the blender inta the pan.
2. Plugin, Te avoid splashing, place the blade in the food before switching on.
3. Hotld the pan steady. Then press either speed button (use speed 1 for slower blending and to reduce
splashing).
*  Don't let liguid get above the joint between the power handle and the blender shaft.
= Move the blade through the focd and use a stabbing action.
= fyour blender gets blocked, unplug before cleaning
4, After use, unplug and dismantle,

Processing guide

Food Maximum Approx.time
Amount (in seconds)

Herbs 20g 10-30s

Meat 450g ds

MNuts 200g 30s

Cheese 150g 30s

Bread tslice 20s

Hardboiled 2 5s

Eggs

Onions 100g 10s

3. MAINTENANCE & CLEANING

Cleaning

1. Unplug the appliance. .

2. Clean the body of the appliance with a damp cloth. Do not immerse the motor unit in any liguid.

3. Do nctimmerse the body or the shaft in water.

4. Clean the blades and accessories immediately after using, and avoid bacterial growth. Take care of the
blades because they are sharp.

Storing

For easily storage the appliance, locate the accessories holder on the box and put them into the box
separately.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials and woerkmanship for a period of two years from the
date of purchase. Under this guarantee the manufacturer undertakes to repair or replace any parts to be
defective, providing the product is returned to one of our authorised service centres. This guarantee is only
valid if the appliznce has been used in accordance with the instructions, and provided that it has not been
modified, repaired or interfered with by any unautharised person, or damaged through misuse. This
guarantee naturally does not cover wear and tear, nor breakables such as glass and ceramic iterns, bulbs,
etc. If the product does not work and it is the reason for returning it and it is within the guarantee period,’
please also show the guarantee card and proof of purchase.



